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v Der groRe Festsaal nach dem kiirzlich abgeschlossenen Umbau.

Seit 700 Jahren:
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WIRTSHAUSTRADITION
IN STUHLFELDEN

Das Hotel Gasthof Flatscher in Stuhlfelden, bei den Einheimischen als ,,Flatscherwirt
beliebt, zahlt zu den dltesten Gastbetrieben im Salzburger Land. Das Traditionsunter-
nehmen wird heute in achter Generation von Familie Egger-Gassner gefiihrt, wartet
mit Neuheiten auf und ladt zur gemiitlichen Einkehr.

Sowohl die massiven Steinwinde, die
Gewdlbe im gesamten Erdgeschof} sowie
jene im Keller und Weinkeller sind noch
originale Zeitzeugen aus fritheren Tagen.
Bereits 1318 wurde das damalige ,Leit-
haus zu Stuelveldun® erstmals nament-
lich erwihnt. Anlisslich des 700-jih-
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rigen Jubildums im Vorjahr, entschloss
sich die Gastgeberfamilie zum Umbau
des groflen Festsaals, der seit Kurzem
wieder zur Verfiigung steht. Eine wirk-
same Temperatur- sowie Lichtregelung
sorgt fir ein gemiitliches Ambiente im
modernen  (Technik/Multimedia  fiir

Seminare, Versammlungen, ...) und doch
traditionell ausgestatteten Saal. Zum
Hochzeitsmahl finden hier bis zu 180
Giiste Platz, zur Abendunterhaltung ger-
ne auch mehr.Die flexible und grofziigige
Raumbeschaffung (mobile Trennwinde)

ermoglicht eine individuelle Anordnung
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¥ Traditionsreich: der ,Flatscherwirt in Stuhlfelden.

und Gestaltung der Tische. Die grofle und
erhohte - theatererprobte - Bihne ist auch
fur grofle Musikgruppen und Bands bestens
geeignet. Zudem ist der gesamte Festbereich
barrierefrei gestaltet. Ideal also fiir Familien-,
Vereins-, Schulabschluss- und Firmenfeiern
sowie auch fir Seminare, Vortrige, Konzer-
te, Kabaretts und vieles mehr. Dartiber hinaus
gibt es im Auflenbereich einen Musikpavillon
fir Konzerte oder andere Veranstaltungen.
Ein jihrlicher Fixpunkt sind zum Beispiel
im Mirz das Bauerntheater oder des Ofteren
auch Konzerte der Trachtenmusikkapelle.

GUSTIEREN UND JUBILIEREN

In einer der urigen Stuben (Zirbenstiiberl), im
Restaurant oder im Gastgarten mit Kinder-
spielwiese werden traditionelle Grillgerichte,
osterreichische und Pinzgauer Spezialititen,
hauseigene Kostlichkeiten, wie etwa das be-
liebte ,Flatscher-Pfandl“, oder selbst kreier-
te Burger serviert. Bei der Zubereitung der
Speisen wird grofler Wert auf Frische gelegt.

,Ein Grofiteil des Rindfleisches stammt aus
unserer hauseigenen Bio-Landwirtschaft. Das
macht sich besonders hinsichtlich Geschmack
und Qualitit bemerkbar®, weiff ,,Hausherr®
Siegfried Egger-Gassner. Die eigene Land-
wirtschaft ist seit jeher ein wichtiger Teil vom
Flatscherwirt. ,Die Flatscheralm in Rauris
ist ein bedeutendes Symbol fiir unsere Wur-
zeln. Unsere Kiihe sind den ganzen Sommer
tiber auf der Rauriser Alm und genieflen die
frischen Almkriuter”, berichtet der Gastwirt,
der iibrigens mit seinen Séhnen Sebastian und
Siegfried jun. auch in der 6rtlichen Trachten-
musikappelle aktiv ist.

»WINE & DINE*“ IM URIGEN STEINGE-
WOLBE-WEINKELLER

Fir ganz besondere Anlisse kann auch ein
Abendessen im jahrhundertealten Steinge-
wolbe-Weinkeller gebucht werden. Ob ein
romantisches Candle-Light-Dinner (ab zwei
Personen), ein Abendessen unter Freunden
oder mit der Familie, ein flinfgingiges P

,»Mit dem realisierten
Saalumbau méchten
wir zum einen die Pinz-
gauer Wirtshaustradi-
tion aufrechterhalten
sowie einen Mehrwert
fiir unseren Ort und die
Region schaffen.”
Katharina
Egger-Gassner

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
Anfragen zum Inhalt und zu Nutzungsrechten bitte an den Verlag (Tel: 06542/70000).
Seite: 2/6



Platzhirsch A

Das Regionalmagazin & : o

Zell am See, im Juli 2019, Nr: Juli, 10x/Jahr, Seite: 82-87 h&“ﬂ‘ §

Druckauflage: 29 000, GroRe: 89,51%, easyAPQ: _  ge==pm g

»OBSERVER« Auftr.: 2645, Clip: 12282855, SB: Grander Technologie = & o

T

P
7/

4

REPORTAGE | Hotel Gasthof Flatscher §
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Degustationsmeni. mit abgestimm-
ter Weinbegleitung sowie Weinver-

ganz besonderen Erlebnis. Bitte un- der Auswahl der passenden Weine.

kostungen (ab sechs Personen) - das
wird im historischen Weinkeller zum

bedingt zeitgerecht reservieren! Che-
fin Karoline ist ausgebildete Dip-
lom-Sommeliére und berit gerne bei

Die Angebote koénnen gerne auch in
Form von Gutscheinen zu verschie-
densten Anlissen verschenkt werden.
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! Bereits 1318 wurde das
damalige ,Leithaus zu
_ 1. N~ Stuelveldun®  erstmals
' oV namentlich erwihnt. Die
Hauschronik ~ beginnt
mit der Zeit des Spit-
mittelalters. Aus einem
Kaufvertrag von 1318
wurde bekannt, dass ein
gewisser Andrd Ott aus
ameet »Mittersel Eigenttimer
(53, :ﬁ",’: war. Dieser verkaufte
\ :-'i.‘;:::" das Anwesen in Folge
/s ‘ ’ ey an Ritter Ekke von Vel-
! ' 5 O ben. Die Namensgebung
‘ des Gasthauses geht auf
das Jahr 1649 zurick,
= als Hans Flatscher und
7 Barbara  Oberndorfte-
rin den Betrieb fiihrten.
1832 begann schlief’-
lich die Ara von Familie
Egger-Gassner. Damals
befand sich auch das
Postamt von Stuhlfel-

. Die Bar im Festsaal. den im Gasthof = diher
. Der fiir eine Hochzeit eingedeckte Festsaal. =
stammt auch der friihe-

. +5. Kleine Auswahl aus der Speisekarte: Das beliebte Flatscher-Pfandl - die e Name Gasthof Zur
Spezialitat des Hauses - und Flatschers Haussalat. 4 SRR I

6. Die Tafel im neuen Speisesaal ist gedeckt.
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. Gemiitlich: Gastgarten unter dem Kastanienbaum.

AW N =

Post“. Spiter wurde das

7. Die Gastgeberfamilie Egger-Gassner (von links) bei der Hauschronik: Gasthaus wieder auf den
Katharina, Siegfried jun., Karoline, Siegfried und Sebastian. eigentlichen Hofnamen
»Flatscher umbenannt,

was bis dato so geblieben

ist. Nach Martha und

»HAUSGEMACHT* und die Weiterbildung der Mitarbeiter aus®, Josef Egger-Gassner (bis
Dieser Begriftf wird im ,Flatscher” gelebt und  informiert Sohn Sebastian Egger-Gassner, 2003) fiihrt heute Sieg-
hat hohen Stellenwert. ,Das wirkt sich auch der gemeinsam mit dem Chef Siegfried in der fried Egger-Gassner mit

unmittelbar auf die Ausbildung der Lehrlinge Kiiche titig ist. Trotz erschwerter Rah- P seiner Familie in achter
Generation das Haus.
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menbedingungen, die der Tourismus oft
mit sich bringt, blickt man im Traditi-
onsunternehmen positiv in die Zukunft.
oNur durch den Zusammenhalt der
Familie sowie der unverzichtbaren Un-
terstiitzung langjihriger Mitarbeiter ist
die Fiihrung unseres Betriebes méglich®,
betont Katharina Egger-Gassner.

30 HOTELZIMMER
Die in den letzten Jahren modernisierten
30 Zimmer sind im zeitgemiflen Land-
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hausstil mit hochwertigen Holzmébeln
und weichen Teppichboden ausgestattet.
Mit viel Liebe zum Detail hat die Gast-
geberfamilie in bester Zusammenarbeit
mit den bauausfiithrenden, heimischen
Professionisten auch hier ein gemiit-
liches Ambiente geschaffen, das zum
Wohlfihlen und Abschalten einlidt.
Durch das gesamte Haus flief3t iibrigens
durch  Grander-Technologie belebtes
Wasser, das eine hohe Wasserqualitit
garantiert.
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1. Der Steingewdlbe-Weinkeller ist fiir besondere Anlasse, Degustationsmeniis mit Weinbegleitung oder Weinverkostungen geeignet.
2. - 5. Impressionen aus dem traditionsreichen Haus.

DIE OFFNUNGSZEITEN:

Das Restaurant ist Montag bis Freitag
ab 15:00 Uhr geoffnet (kleine Karte!).
Warme Kiiche gibt es wochentags von
17:30 bis 21:00 Uhr. Am Samstag, Sonn-
tag und an Feiertagen ist ganztags geoff-
net, warme Kiiche gibt es von 11:30 bis
14:00 Uhr und abends von 17:30 bis 21:00
Uhr. In der Nebensaison ist am Montag
Rubhetag.

Reservierungen werden gerne unter der
Telefonnummer 06562/4244 oder per
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»Die gelebte Wirtshaus-
kultur ist sehr auf-
wands- und vorschrif-
tenintensiv geworden.
GrofRte Herausforde-
rung ist, nicht den Fo-
kus zu verlieren sowie
auch geniigend Zeit fiir
die eigene Familie zu
haben.“

Karoline und Siegfried
Egger-Gassner

v Die Zimmer im Hotel Flatscher sind hochwertig im modernen Landhausstil ausgefiihrt.

E-Mail an office@hotelflatscher.com entge- sonstige groflere Feiern sowie Seminare kon-
gengenommen. Oder Sie klicken einfach auf nen Sie gerne unverbindlich anfragen bzw. die
www.hotelflatscher.com! Fiur Hochzeiten oder ~ Veranstaltungslocation besichtigen.

HOTEL GASTHOF FLATSCHER

Familie Siegfried Egger-Gassner /../\

Dorf 1, 5724 Stuhlfelden Hotel J Gasthof
Telefon: 06562/4244 6’ &'I"
E-Mail: office@hotelflatscher.com

www.hotelflatscher.com — Tradition seit 1318 —
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